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Inngangur

Vaxandi dahugi hefur verid a sélu varnings ,,beint fra byli“ og matarhandverki. bvi fer peim
fidlgandi sem leggja stund 8 6rmatveelaframleidslu og vorupréun d ymsum matvaelum til
heimasolu eda solu a sveitamorkudum. Nokkrir adilar hafa leitad radgjafar hja SSV — préun
og radgjof, med fyrirspurnir vardandi adstodu og leyfi til framleidslu og s6lu & heimaunnum
matvorum, matarminjagripum og matarhandverki. En ekki ma selja matvorur @ almennum
markadi nema peer séu framleiddar i par til gerdri og vottadri adstodu.

NuU er buid ad utbua ,,matarsmidju” med vottadri adst6du i Borgarnesi til afnota fyrir folk

sem vill framleida matvoru i smaum stil til heimasolu eda s6lu 8 mérkudum.

Markmidid med pessari geedahandbdk er ad utbua leidbeiningar og ramma fyrir
framleidendur og rekstraradila Matarlindarinnar ad vinna eftir til ad tryggja gaedi
framleidslunnar.

Matarlindin

Matarlindin er adstada sem fullnaegir 6llum kréfum um vinnuadstédu og heilbrigdishaetti,
hvad vardar vottun og starfsleyfi til framleidslu 4 matvaelum sem bjéda a til solu ,beint fra
byli“ eda 4 almennum markadi.

Gadahandbodok

Gae0dahandbodk er vinnuplagg til leidbeiningar um adstédu og vinnubrégd sem a ad fylgja vid
vinnu i Matarlindinni. [ pessari geedahandbdk er listud upp st adstada og ahdld sem eru til
stadar og tilgreint hvada matvaeli ma vinna i matarlindinni me® tilliti til peirrar adst66u sem
par er.

Einnig er par greinargdd lysing a 6llum verkferlum og reglum sem notendur eiga ad fylgja svo
tryggt sé ad adstadan og framleidslan standist allar paer heilbrigdiskrofur sem til er atlast.

Haegt er ad leigja adstd6du i Matarlindinni i afmarkadan tima i senn til ad vinna og framleida
vorur sem falla ad peim reglum sem settar eru upp i Matarlindinni.

bpannig gefst folki taekifzeri til ad fara i vorupréun og framleidslu an pess ad leggja kostnad i
ad utbua vottad framleidslueldhus hver a sinu heimili.

beir adilar sem atla sér ad framleida vorur i Matarlindinni og bjéda hana til s6lu @ almennum
markadi verda p6 ad hafa videigandi geymslur undir sinn varning og vera med soluleyfi fyrir
beim vorum sem peir hyggjast selja.
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Gadahandbdk — Matarlindin i Borgarnesi

Matarlindin ad Sélbakka i Borgarnesi

¢+ Matarlindin er hiisnaedi og adstada med tilheyrandi eldhusi, starfsmanna- og
vinnslurymi sem hlotid hefur uttekt og starfsleyfi heilbrigdisyfirvalda til nota fyrir
framleidslu a tilgreindum matvaelum sem bjéda ma til sélu @ almennum markadi.

+» Haegt er ad leigja adstodu i Matarlindinni til afnota vegna vérupréunar,
namskeidahalds eda framleidslu @ matvoru i afmarkadan tima i senn.

¢ Matvara sem framleidd er i Matarlindinni ma ekki fara i s6lu @ almennum markadi
nema framleidandi vérunnar sé sjalfur med starfs- og séluleyfi fra Heilbrigdiseftirliti
fyrir sinni framleidslu.

Upplysingar

Stadsetning: Sélbakka 4

Pé6staritun: 310 Borgarnes

Simi: 437-1400

Umsjon: Ljdmalind ehf

Husumsjon og timapantanir: Sigurbjorg Kristmundsddttir
Simi: 437-1400

Tolvupodstur: ljomalind@ljomalind.is

» Mazlt er med ad notendur hafi samband og leggi inn timapantanir med télvuposti.
Oryggismal
Neydarsimi: 112

> Logregla
» Laeknispjonusta
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Starfsleyfi
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MATARSMIDJA — abyrgd og skyldur eigenda og notenda

Matarsmidija:
Husnzedi og
adstada med
gildu starfsleyfi
til ad nyta til
framleidslu &
tilgre indri
matwiry .

<
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Matarsmidija:
Hisnzedi og
adstada sem
heegt erad
leigja adgang ad
til skemmri tima
til ad stunda
viruproun eda
matveelavinnslu
i smaum stil.

Eigandi: berabyred aad gilt starfsleyfi og
sampykkt gz=dahandbok sé til stadar |
hisnzedinu. Einnig ad adstadan uppfylliall
skilyrdi sem lita ad sampykktri
matveelaframleidslu ista[fslevfi hissins.

Z "\

Eigandi: bar 3byrgd 333 gasdahandbok 52 til stadar og a5 s=kjaum
starfsleyfi vegna reksturs og utleigu Matarsmifjutil Heilbrigdiseftirlitsins—
sam gerir Utekt 3 adstodu, adbinadi, sampykkir g==dahandbdk og gefur Ot

starfzleyfi & beim grundwvealli.

Heilbrigdiseftirlitid

Eigandi:

Rekstrar- og
gbyrgdaradili
hisnedisins sem
leigt er Ut i skamman
tima i senn sem
Matarsmidia.

AN

sér um reglulega
uttekt @ umgengni,
abstddu og
hreinleika vatns i

;ilbrigﬁiseftirl it

Matarsmidju ‘!:

Smaframleidandi: ber sbyrgs 3 25 g dahandbok og starfsleyfi =2 til stadar
fyrir vidkomandi matvalafemleidslu Vidkomandi sakirum starfsleydi til
Heilbrigdiseftirlitsins — sem gerir Otekta ge=dahandbok, adblnadi og
zeymsluadstoduhjavidkomandiog gefur it starfsleyfi a beim grundvelli.

Motandi leigir af
eiganda adstadu i
Matarsmidju til ad
vinna ad sinni
matvaelaframleidslu
Motandi ber alla
dbyregd & geedum og
heilbrigdi a sinni
matveelaframleidslu

S

smaframleidandi:
Adili sem stundar varupraun,
matveaelavinnslu og

framleidslu & stluviiru

Einstaklingur ffélag: Adili
=em stundar véruproun og

matvalavinnslu til eigin nota
edatil sélu i gadgerdarskyni

Einstaklingurffélag: Agili
=em stundar vérupréun og
ymis namskeid vardandi
matveelavinnslu

Motandi:

Sa adilisem leigir
adgang ad
Matarsmidju

til afnota fyrir
viruproun eda

matveelavinnslu |
smaum stil.
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Matarlindin S6lbakka

Hér er um ad raeda afmarkadan hluta husnaedi matveaelavinnslunnar ad Sélbakka 4 i
Borgarnesi. Matarlindin verdur stadsett i 606rum enda hussins og adgang ad inngangi,
kaffiadstodu, fatahengi, starfsmannasalerni, raestigeymslu, eldhusi, vinnslusal, véruinngangi
og kaeli. Ekki er setlast til ad leigjendur gangi um adra hluta hussins — enda er rekin par 6nnur
starfsemi.
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Mynd 1. Sélbakki 4, Borgarnesi — grunnteikning.

Adstadan sem er til boda

Adstadan er daetlud 81 fermeter brutté eda um 72.26 fermetra ad grunnfleti. Inni i pessu er hlutdeild
i kaffistofu og buningsherbergjum sem eru sameiginleg rymi med annarri starfssemi hussins.

Inngangur: Tveir inngangar tilheyra pvi svaedi i hdsinu sem zetladur er undir starfsemi
Matarsmidju. Annarsvegar er inngangur fyrir starfsmenn fyrir midju @ framhlid hussins, inna
gang vid buningsherbergi. Hinsvegar er inngangur fyrir vorur Ut ar vinnslusal sem er pé ekki
notud pegar vinnsla & sér stad i husinu. Einnig er hurd beint inn i kaelinn. Adeins skal nota
hurd inni kaelinn svo og hurd beint inni vinnslu i upphafi vinnslunnar og i lok hennar. Bannad
er med 6Ollu ad ganga um peer hurdar 4 medan 4 vinnslu stendur.

Starfsmannaadstada: begar inn d ganginn er komid eru salerni og buningaadstada a vinstri
hond. Farid er upp a kaffistofu af sama gangi, par sem eru bord og stélar sem leigjendur geta
notad til ad setjast nidur og matast ef purfa pykir. bar er kaffivél og isskapur.

Salerni: Salerni fyrir baedi kyn eru a gangi vid innganginn, par eru sapulégur og einnota
handpurrkur vid handlaugar.

Buningaadstada: Buningsklefar fyrir baedi kynin eru a gangi vid innganginn.
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Fatahengi: Buningaadstada er innd ganginum eins og fyrr segir.
Geymsla: Litid en p6 eitthvad geymsluplass er i pokkunarherberginu.
Raestiskapur: Raestikompa er innarlega 4 gangi vid innganginn. Er loftraest.

Eldhus: Eldhidsadstadan sem hér um raedir er ekki mjog stér eda budin miklum taekjum, en par
er ageet adstada til minnihattar framleidslu a einféldum matvaelum. prir vaskar og
handvaskur eru i eldhdsinu. bar er eldavél, upppvottavél og ofn. Kjotsdg, hakkavél, farsvél og
pyslusprauta.

Kzelir: Stor og gédur keelir er inn af vinnslusalnum. Matarlindin sér um vidhald og ad i
honum sé rétt hitastig.

Ahold til afnota: Ahold, taeki og bunadur sem eru i eldhusi og raestigeymslu eru frjals til
afnota, en einnig ma taka med sér ahold og taeki ad heiman til ad nyta vid vinnslu i hdsinu —
enda uppfylli pbau ahold og tzeki allar reglur um hreinlaeti og matvaelaframleidsiu.

i |
Vinnslu- dkkun ‘ ; / ;
I
Salur og | (hi
Uningsherbergi nngangurihus
| salerni fataherbergi Inngangur inni vinnslu
geymsla kvenna angur
v Inngangur i vinnslusal
Buningsherbergi- Hurd & milli vinnslu og
salerni-fataherbergi pokkunar
- karla Inngangur i keeli tr vinnslu
Inngangur i keli
Kaelir N

Raesting

Grunnflétur Matarlindarinnar Sélbakka 4

Pokkun og geymsla, vinnslusalur og keelir bara fyrir starfssemi matarlindarinnar.
Gangur,buningsherbergi, salerni og raesting sameiginlegt med 68rum ibdum hussins.
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Leiga 4 adst6du i Matarlind

» Allir sem dhuga hafa geta leigt adstoduna til ad vinna par matvéru sem samramist
starfsleyfi hussins.

» beir sem hyggjast selja pa matvoru sem framleidd er i Matarlindinni verda ad hafa
starfsleyfi fyrir sina vérur fra heilbrigdiseftirlitinu.

> Allir sem leigja adstodu i Matarlindinni verda ad fylgja peim reglum sem par eru og
skrifa undir yfirlysingu um pad adur en peir fa adstéduna til afnota.
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Skilmalar fyrir leigu 4 adst60u

>
>

Notandi hefur samband vid Ljdmalind til ad panta tima i Matarlind.
Notandi kynnir sér gaedahandbdk adur en til leigu kemur.

Notandi seekir lykla til hasvardar og fyllir par Ut skraningarblad og skilar pessu 6llu
aftur ad lokinni notkun a eldhusinu samkvaemt samkomulagi vid leigusala.

Hlsnaedid, adstada, tilheyrandi innanstokksmunir og ahold eru & abyrgd notenda
medan a leigu stendur.

Notandi skuldbindur sig til ad baeta pad tjon sem kann ad verda 4 adst6du eda bunadi
af hans voldum eda peirra sem dvelja @ hans vegum i husinu a leigutima.

Notandi hefur adgang ad pvi husnadi, adstodu og bunadi sem tilgreindur er, en getur
einnig haft med sér 4hold og taeki til nota i eldhusinu ef purfa pykir - enda uppfylli
bau allar reglur um hreinlati og matvaelaframleidslu.

Framleidandi matvoru skal kynna sér og virda paer reglur er lGta ad krossmengun
hraefnis, og einungis vinna 4 sama tima ur hraefni par sem ekki er haetta a slikri
mengun.

Notandi ber dbyrgd a og hefur med sér fatnad sem uppfyllir kréfur um
hreinlaetisreglur i matvaelaframleidslu.

Oll hreinsiefni, ahoéld og tuskur, sem parf til prifa & husnaedinu eru til stadar i hisinu
og er innifalid i leigu.

Notandi tekur med sér allan Urgang og sorp sem af framleidslunni og vinnslu hans
hlyst og sér um ad koma pvi i videigandi férgun. Gamastod er stadsett vid Solbakka
12.

Notandi skal ganga vel um hus, bunad og umhverfi, ganga vel fra 6llu og sja til pess ad
skila adstodunni eins og hann vill sjalfur koma ad henni.

Notandi skal tilkynna Ljomalind ef eitthvad hefur komid upp a vid notkun hans 3
husinu, t.d. ef eitthvad hefur bilad eda skemmst. Einnig ef eitthvad vantar eda ma
betur fara af halfu rekstraradila hussins.

Gerist leigutaki brotlegur a peim reglum sem gilda i husinu, veldur med veru sinni par tjoni
eda gengur pannig fra ad astaeda pykir til ad kosta til auka prif & hisnae@endursendur
reikningur fyrir atldigdum kostnadi af voldum viokomandi til leigutaka. Gjaldfrestur &
viokomandi reikningi verdur 15 dagar, og verdi hann ekki greiddur innan tilteksts f

verdur reikningurinn sendur i innheimtu med tilheyrandi kostnadi.
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Husreglur — almennt

» Notandi skal kynna sér og fara eftir peim leidbeiningum og reglum sem eru i
»ge0ahandbok”.

» Notandi skal kynna sér og virda leidbeiningar um umgengni, hreinlaeti og prif a allri
adstodu.

» Notandi skal lesa vel og virGa paer leidbeiningar sem settar hafa verid upp i
adstodunni.

Ekki er leyfilegt ad vera med dyr i husnaedinu eda 4 1606 pess .
Ekki er leyfilegt ad neyta afengis, tdbaks eda annarra vimugjafa i hdsinu.

Ekki er leyfilegt ad ganga um utidyrahurdir beint inn i keelinn og beint inni
vinnslusalinn medan a vinnslu stendur, einungis i upphafi og lok vinnslu.

» Husnaedid skal prifid samkveemt almennum prifareglum og sértaekum prifareglum
vegna matvalaframleidslu par sem pad a vid — og ber pa ad fylgja framsettum
prifaplonum.

» Notendur skulu kvitta fyrir & videigandi stadi a skraningarblad um prif.
Hreinlaetisreglur

» Notandi ber abyrgd a heilnaemi sinnar framleidslu og skal pvi avallt byrja a ad
yfirfara alla vinnuadst6du og kaeli med sétthreinsiefnum skv. fyrirliggjandi plani
adur en vinnsla hefst

» Handpvottur verndar baedi heilsu framleidanda og annarra, pvi skal
matvalaframleidandi avallt pvo hendur sinar vié upphaf hvers vinnudags, eftir
salernisnotkun og eins oft og purfa pykir yfir daginn.

» Vid matveelaframleidslu ber ad nota videigandi hlifdarfatnad og harnet eda annad
hofudfat sem hylur har, til varnar mengun matvalanna.

beir sem ad matveaelaframleidslu koma skulu ekki bera skartgripi a peim tima.
Umgengni annarra en peirra sem eru i videigandi hlifdarfatnadi er med 6llu éheimill.

Notid avallt videigandi ahold, ilat og umbudir pegar matveeli eru medhondlud.

YV V VY V

Geeta parf ad krossmengun matveela, sérstaklega ad pvi ad mengun berist ekki ur
hravoru i fullunna voru.

» brifa skal alla adst6du i samraemi vid prifadaetlun vid upphaf og lok hverrar
framleidslu.

» Notandi skal vera buin ad kynna sér eftirtalin leidbeiningarit 4adur en vinnsla hefst.
v' Med allt & hreinu

v" Innra eftirlit

v Beint fra byli-heimavinnsla og sala afurda ( sérstaklega kafla 4 og 6)
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v Lagaumhverfi heimavinnslu landbunadarafurda & islandi — Beint fra byli 2011

V' G6dir starfshaettir fyrir matvaelafyrirtaeki

GodOir starfshaettir

» Mikilvaegt er ad fara eftir settum vinnureglum vid framleidslu matveela til ad tryggja
oryggi, heilneemi og rekjanleika framleidslunnar

» Fara ber eftir leidbeiningum i geedahandbdk sem tekur til hdsnaedis, starfsfolks og
vorunnar sjalfrar

» bjalfun starfsfolks er mikilvaeg og mikilveegt ad allir sem koma ad matvaela-
framleidslunni hafi kynnt sér paer reglur og leidbeiningar sem hér eru settar fram

» Geeta ber ad heilsufari starfsfdlks og heilbrigdi peirra sem vinna vid matvaelavinnslu

Y

Personulegt hreinlaeti starfsfolks er grundvallaratridi fyrir gsedum og hreinleika
framleidsluvérunnar

Vidhaldsaaetlun og heilneemi hisnaedisins er i hdndum huseiganda

prifadaetlun er mikilvaeg og henni ber ad fylgja

YV V VY

Meindyravarnir eru i hdndum husradanda
» Rekjanleiki vérunnar er 4 dbyrgd framleidanda — allt fra haga i hendur neytanda.
Myndrezen gaedastyring

Mynd:

MAST —G63ir starfsheettir fyrir Urgangur Starfsfalk

matvaelafyrirtaeki
! | | !
I I | [
- T >
: /"’ ~\‘,\
Meindyraeftirlit Medferd drgangs P bjalfun starfsfélks b
’ \
I \
'l Persénulegt hreinlzati :
\ !
\ ’
prifadaetlun N\ Eftirlit med heilsu 2
’ \\ "l
\‘\~ "’/
Orugg medhéndlun - I Kaelikedjan |
hraefnis
Vidhaldsaaetlun | Rekjanleiki
I Méttdkueftirlit I Innkdllun véru
I Vatnsgaedi
| | | |

Hréaefni inn Vara Ot
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brifadazetiun

brif sem eru framkvaeemd 6had notkun og eru a abyrgd rekstraradila hussins.

brif X 1 i viku

Svaedi Adgerd

Kaffistofa purrka af bordum og stélum
Ryksuga

Eldhus prifa bord

Strjuka af veggjum i vinnuhaed og Ur gluggakistu

Strjuka af hillum eins og purfa pykir

Skara golf

brifa vaska og strjuka af blondunartaekjum

1 Ahdld i eldhdsi Sapupvo og ganga fra a sinn stad
1 Rafmagnstaeki Strjuka af
1 Upppvottavél Teema og prifa sigti
1 Eldavél prifa hellubord og ofn
1 Keelir Taema og strjuka ur hillum
Reaestigeymsla Ganga fra raestivorum og dholdum
Strjuka yfir golf
prifa vask
Salerni prifa salernisskal, blondunarteaeki, hurdahuna og ljésarofa

Strjuka yfir vask og spegil

purrka ur gluggakistu

Skara golf

Inngangur prifa hurdahuna

Strjuka yfir veggi i vinnuhaed

Skara golf

brif 1 x i manudi

brifa umhverfi og abkomu hussins

Fara yfir allt hisnaedid og prifa eftir porfum, medal annars loft og veggi

Fara yfir ahold og taekjablinad og prifa eftir porfum

Fara yfir lager af sdpum og hreinlaetisvérum og panta eftir pérfum

Adgeeta ad meindyravarnir séu i lagi

Adgaeta med keeliskapa

brif 1 x 4 ari

Yfirfara hreinlaetisahold og prifabunad

Yfirfara loftstokka og loftraestingar

Yfirfara nidurfoll og fitugildrur

Yfirfara geymslurymi i hdsinu

Yfirfara rafmagnstaeki og binad

AdJ auki er eftirlit eftir hvern og einn leigulida og prifid samkvaemt skema ef dbdtavant.
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brif notenda a4dur enn vinnsla hefst i matarsmidju

Svaedi Adgerd
Eldhus Strjuka yfir 6ll vinnubord og vaska med sétthreinsiefni

Skola vel 6ll ahold fyrir notkun

Strjuaka yfir hillur i keeli med sétthreinsiefni

brif notenda ad lokinni vinnslu i matarsmidju

Sveaedi Adgerd
Kaffistofa bpurrka af bordum og stélum
Ryksuga
Eldhas prifa bord
Strjuka af veggjum i vinnuhaed og ur gluggakistu
Strjuka af hillum eins og purfa pykir
Skura golf
brifa vaska og strjuka af blondunartaekjum
1 Ahéld i eldhisi Sapupvo og ganga fra a sinn stad
1 Rafmagnstaeki Strjuka af
1 Upppvottavél Teema og prifa sigti
M1 Eldaveél prifa hellubord og ofn
1 Keelir Tama og strjuka ur hillum
Raestigeymsla Ganga fra raestivorum og aholdum
Strjuka yfir golf
brifa vask
Salerni brifa salernisskal, bléndunartaeki, hurdahuna og ljésarofa
Strjuka yfir vask og spegil
burrka ur gluggakistu
Skara golf
Inngangur brifa hurdahuna

Strjuka yfir veggi i vinnuhaed

Skuara golf
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Leyfileg framleidsla

Utdrattur Gr nuverandi reglum um heimavinnslu matvaela:

» Oll vinnsla & matvéru sem 4 ad selja barf ad vera i vidurkenndri adst6du sem tekin
er ut af heilbrigdiseftirliti.

> Villibrad, p.e. dyr og fiskur, asamt jurtum, berjum, greenmeti, avoxtum og eggjum, ma
nyta og selja beint til neytanda ef ekki @ sér stad nein urvinnsla.

» Kjot af bupeningi verdur ad vera af gripum sem hefur verid slatrad i vidurkenndu
slaturhusi og heilbrigdisskodad.

» Ekki er heimilt ad nota heimiliseldhus til framleidslu @ vorum til s6lu, heldur parf sér
afmarkad eldhus eda adst6du sem sampykkt er af heilbrigdiseftirliti.

> Oheimilt er ad selja dgerilsneidda mjélk, nema broddmjélk ad uppfylltum dkvednum
skilyrdum.

» Ekki ma framleida vorur til s6lu ur égerilsneiddri mjolk.

Leyfileg vinnsla matvala i Matarlindinni a Sélbakka:

Vinnsla sem fram fer i Matarlindinni @ Sélbakka skal uppfylla paer reglur sem settar eru um
matvaelaframleidslu samkvaemt 16ggjof 93/1995 og reglugerd 103/2010. En einnig skal
taka mid af adst6dunni sem til stadar er.

Heimilt er ad vinna eftirfarandi matveeli til s6lumedhondlun, vinnsla og pékkun
v Bakstur

Sultur og saft
Hunang

Korn, graenmeti, avextir, ber og jurtir

Ferskostar
Kjot

Fiskur

DN N N N N RN

Villibrad er ekki aeskileg

Haegt er ad nota eldhusid vid vinnslu og medhondlun a ofantéldum matvaelum, en
vinnuna parf ad skipuleggja pannig ad adeins sé unnid med samstad hraefni hverju sinni,
bar sem ekki er haetta a krossmengun.

Einnig ber ad geeta pess ad medhondlun & unninni og dunninni voru sé adskilin i tima eda
rymi og ad hreingerning a vinnslusvaedi fari dvalt fram 4 adstodu og ahoéldum i millitidinni.

Framleidendur geyma hver sinar umbudir og gaeta parf pess ad hafa peer ekki i eldhusi a
medan a framleidslu stendur, vegna pess ad raki af vinnslunni er kjorlendi sveppa sem geta
skemmt baedi umbudirnar og vorurnar.
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Framleidendur taka med sér allar framleidsluvorur sinar pegar peir hafa lokid framleidslu og
geyma i par til gerdum geymslum sem vottadar hafa verid af Heilbrigdiseftirliti Vesturlands.
Heimilt er pé ad semja um lengri geymslu 4@ matvorum i keeli enda eru paer vel inn pakkadar.

Meginreglur matvalaframleidslu samkvaemt l6ggjof 93/1995 og reglugerd 103/2010.
Reglugerdin gildir um matvaelaferlid fra hafi og haga til maga, eda hraefni til lokaafurdar
Helstu peettir eru:

e Abyrgd framleidanda

e Ahzettugreining

® Rekjanleiki

e Gegnseei

e Varudarregla

Hollustuhattareglugerdir
v/ 852 /2004 / EB um hollustuhzetti i matvaelafyrirtaekjum (Rg. nr. 103/2010)
v/ 853 /2004 / EB um hollustuhzetti vardandi matvaeli tr dyrarikinu (Rg. nr. 104/2010)
v’ 852 /2004 kvedur & um almenna hollustuhaetti er snerta 6ll matvaelafyrirtaeki
v' 853 /2004 er vidbdtarakvaedi fyrir fyrirtaki sem framleida dyraafurdir eins og kjot,
mjolk, fisk, egg o.fl.

Matvalafyrirtaeki og frumframleidsla

Matveelafyrirtaeki er fyrirtaeki eda einstaklingur sem rekur starfsemi i tengslum vid
framlei@slu, vinnslu eda dreifingu matveela a einhverju stigi, hvort sem pad starfar i
agdédaskyni edur ei, og hvort sem pad er einkarekid eda opinbert fyrirtaeki.

» Fiskiskip, fiskeldi, kraeklingaraekt, flutningsadili, fiskmarkadur, slaegingarpjonusta,
fiskvinnsla, frystigeymsla, heildsala, smasala

» Bondi, reektun matjurta, dreifingaradili, slaturhus, kjotvinnsla, matveelarverslun,
veitingahus, heildsala,smasala

Frumframleidsla er framleidsla, eldi eda raeektun undirstéduafurda asamt uppskeru, mjéltum
og eldi dyra fram ad slatrun. Frumframleidsla tekur einnig til dyra og fiskveida og nytingar
villigrédurs.

» Fiskveidar, skeldyratinsla, fiskeldi, kraeklingaraekt, flutningur i fyrstu starfsst6d
» Eldi dyra, reektun matjurta, sofnun villtra berja og jurta

Abyrgd stjornenda matvzelafyrirtakja

Abyrgd sjérnenda matvaelafyrirtaekja a framleidslu sinni er skyr. Reglugerdin setur nidur
almennar reglur sem stjérnendur matveelafyrirtaekja skulu fylgja vardandi hollustuheetti, par
er sérstaklega tekid tillit til:

> Oryggis & 6llum stigum
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» Leidbeiningar um gdda starfshaetti
» Rekjanleika og gédar merkingar

Hlutverk eftirlitsadila er ad sannreyna ad fyrirtaeki uppfylli krofur reglugerdarinnar

Merkingar matvaela

9 Pokkud matvaeli skal merkja skv. reglugerd nr. 503/2005 um merkingar matvzaela
med dordnum breytingum.

9 Merkingar 8 matveelum verda ad vera vel laesilegar og skyrar.
' Lysandi heiti voru skal koma fram & pakkningu.

9 Merkingar eiga annad hvort ad vera 4 islensku, ensku eda nordurlandamali, 68ru en
finnsku. Merkja ma voru a fleiri en einu tungumali.

1 P6 ad matveeli séu seld an umbuda eda peim pakkad a sélustad a kaupandi engu ad
sidur rétt a upplysingum um flest pau atridi sem annars myndu koma fram 3
umbudunum. S6luadili 4 ad hafa paer upplysingar tiltaekar og geta veitt peer sé pess
Oskad.

9 Framleidslu- og pokkunardagur skal skilgreindur a vorunni.

9 Oll matveeli eiga ad vera merkt med geymslupolsmerkingu og innihaldslysingu, med
orfaum undantekningum pé. bar ma nefna ferska og 6medhoéndlada avexti og
graenmeti, sykur og salt.

9 Ekki ma selja voru eftir sidasta séludag enda gefur su merking til kynna lok pess
timabils sem varan heldur gee6um sinum.

1 Ekki ma selja voru eftir dagsetningu eda lok pess timabils sem tilgreint er med best
fyrir merkingu. Varan getur po verid neysluheef eftir tilgreint ldgmarksgeymslupol.

1 A umbuGdum 4 ad koma fram hvada medhéndlun varan hefur fengid, p.e. hvort hun
er molud, frostpurrkud, hradfryst, reykt o.s.frv.

9 Merkja skal innihald samsettrar voru eftir magni hrdefna og aukaefna. Ef heiti
vorunnar eda myndskreytingar 8 umbudum draga sérstaklega fram dkvedin
innihaldsefni @ hlutfallslegt magn peirra i vorunni ad koma fram i innihaldslysingu
eda i tengslum vid heiti vorunnar.

9 Innihaldi vara pekkta ofnaemis- og 6polsvalda eda afurdir unnar ur peim skal pad
tilgreint i innihaldslysingu.

9 Fullyrdingar 3 umbudum sem gefa til kynna sérstaka eiginleika eda ahrif vorunnar
verda ad hafa étviraett gildi fyrir neytendur og mega ekki vera blekkjandi 4 neinn hatt.

 Nettd pyngd vorunnar skal koma fram a pakkningu.
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9 Heiti og heimilisfang framleidanda skal koma fram og aeskilegt er ad ad hafa einnig
sima eda adra moguleika 8 samskiptum.

1 Askilegt er ad geta uppruna hraefnis sem notad er i voruna

Matarlindin Sdlbakka
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Yfirlysing notanda:

Nafn dbyrgdarmanns: kt:

Heimilisfang:

Dagsetning: Timalengd:

Med undirskrift minni stadfesti ég ad ég hef kynnt mér paer reglur m.a. umgengisreglur og
annad pad sem kemur fram i geedahandbdk, sem gilda fyrir notkun a adstédunni og
framleidslu @ matvoru i Matarlindinni a Sélbakka og er tilbuin til ad fylgja peim tilmaelum

sem par eru settar fram.

Undirskrift abyrgdarmanns:

Adrir starfsmenn:
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Matarlindin - skraningarblad

Leigutimi:

Notandi/framleidandi:

Framleidsla Vorupréun
Skraning a prifum
Svaedi Adgerd Kvittun Athugasemd

FYRIR NOTKUN:
Eldhuas — vinnuadstada,
keelir og ahold

Sotthreinsun a
vinnuadstoodu, kaeli og
aholdum

EFTIR NOTKUN:

purrka af bordum og

Kaffistofa stélum
Moppa golf
Eldhus / vinnsluadstada prifa bord

Strjuka af veggjum i
vinnuhae0 og ur
gluggakistum

Strjuka af hillum og
innréttingum eins og
burfa pykir

Skara golf

brifa vaska og strjuka af
bléndunartaekjum

T Ahold i eldhisi

Sapupvo og ganga fra a
sinn stad

1 Rafmagnsteeki Strjuka af

1 Upppvottavél Teema og prifa sigti

1 Eldavél ofn prifa hellubord og ofna
1 Keeliskapur Teema og strjuka dr

hillum

Raestigeymsla

Ganga fra raestivorum
og aholdum

Strjuka yfir golf

brifa vask

Salerni

brifa salernisskal,
blondunartaeki,
hurdahuna og ljésarofa

Strjuka yfir vask og
spegil

Skuara golf

Inngangur

brifa hurdahuna

Skara golf

Geymslur

Ganga fra og purka ur
hillum

Skara golf
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Hitaskraning

Stadsetning

i upphafi dags

i lok dags

Hiti i kaeli

Afurdarskraning

Afurd

Fragangur og pékkun eda annad

Til heimanota

Til s6lu

Almennar Athugasemdir

Lokaskraning

Dags:

Abyrgdarmadur:

Adrir starfsmenn:

Eg, undirritadur stadfesti ad prif hafi verid framkvaemd samkvaemt reglum Matarlindarinnar &

Sélbakka og taeki og 4hdld séu & peim st6dum sem pau voru tekin.

Nafn

kennitala

Stadfesting umsjonarmanns Matarlindar:

Nafn

stund og stadur
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Fylgiskijol:

v

Fylgiskjol med starfsleyfi fra Heilbrigdiseftirliti Vesturlands

Leidbeiningarit

4

4

Med allt & hreinu — (MAST an artals)

Innra eftirlit — (MAST 2011)

Beint fra byli-heimavinnsla og sala afurda - (Beint fra byli 2007)

Lagaumhverfi heimavinnslu landbtnadarafurda a islandi — (Beint frd byli 2011)

GAdir starfsheettir fyrir matvaelafyrirtaeki — (MAST 2011)

Matvalareglugerdin

T

nr. 103/2010 dsamt vidauka

Veggspjold

v" Ny matvzelaléggjof og ahrif a vinnslu bufjarafurda og villibradar

v Ahzttupaettir vid matreidslu

v' Merkingar matvaela

Mynd: Matarkarfa — ,Beint fra byli“
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Fylgiskjol med starfsleyfi fra Heilbrigdiseftirliti Vesturlands:

Fylgiskjal

Matveaelaframleidendur — vidmidunarreglur

Inngangur

Vidmidunarreglur fyrir matvaelavinnslur eru hugsadar sem hjalpartaeki fyrir pa sem framleida matvaeli
til ad selja. Pau atridi sem nefnd eru hér ad nedan visa einungis til peirra ldgmarks krafna sem
heilbrigdiseftirlit sveitarfélaga, sem opinber eftirlitsadili gerir um starfsemi sem pessa. Visad er i
gildandi 16g og reglugerdir til ndkvaemari utlistunar a kréfum er snerta matveelafyrirtaeki. Synataka er
verkfeeri til ad kanna gaedi framleidsluvara. betta a lika vid um hraefni s.s. neysluvatn/vinnsluvatn.

Helstu 16g og reglugerdir

Log nr. 93/1995 um matvaeli, med sidari breytingum (m.s.br.)

Log nr. 7/1998 um hollustuhaetti og mengunarvarnir m.s.br..

Reglugerd nr. 103/2010 (EB 854/2004) um innleidingu matvaelareglugerdar m.s.br.
Reglugerd nr. 285/2002 um aukefni i matvaelum m.s.br.

Reglugerd nr. 588/1993 um merkingu, kynningu og auglysingu matveela.
Reglugerd nr. 503/2005 um merkingu matvaela.

Reglugerd nr. 536/2001 um neysluvatn m.s.br.

Reglugerd nr. 941/2002 um hollustuhaetti m.s.br.

Reglugerdir nr. 785-810/1999 sem fjalla um mengunarvarnir m.s.br.

Reglugerd nr. 533/1993 um kzali-og varmadaelukerfi med ésoneydandi kaelimidlum m.s.br.

Reglugerd nr. 580/2012 um framleidslu og markadssetningu adila undir smaraedismérkum 3
matveelum og afhendingu frumframleidenda a litlu magni matvaela beint til neytenda og
stadbundinna smasolufyrirtaekja.

Eftirlitsadilar

Matvaelaframleidendur sem hyggjast selja vorur sinar skulu hafa starfsleyfi heilbrigdiseftirlits og
starfreekja innra eftirlit. Undantekningin eru framleidendur par sem allur 4gédi rennur til liknarmala
sbr. reglugerd nr. 580/2012 um framleidslu og markadssetningu adila undir smarsedismorkum 4
matvaelum og afhendingu frumframleidenda a litlu magni matvaela beint til neytenda og
stadbundinna smasolufyrirtaekja.

Adbunadur og skipulag
Ad teknu tilliti til edlis starfseminnar, og ahesettu henni tengdri, skal athafnasveedi fyrir
matvaelaframleidslu og stadsetning pannig ad tryggja megi:

9 lagmarks likur 8@ krossmengun

9 audvelt adgengi vegna vidhalds, prifa og sétthreinsunar.

9 ad yfirbord, sér i lagi pau sem koma i beina snertingu vid matveeli, séu gerd ur haettulausum,

teeringarpolnum og audprifnum efnum.

9 moguleika a uppsetningu banadar til hita- og rakastyringar a videigandi stodum

9 neysluvatn/vinnsluvatn sem uppfyllir 4kvaedi neysluvatnsreglugerdar

9 oflugar varnir gegn meindyrum.

Bxdi a framleidslu- og geymslustad skal vera adgengileg handpvottaadstada par sem starfsfélk
kemur inn & vinnusvaedi. Fjolda matvaelavaska skal vera i samraemi vid starfsemina og fjolda
starfsfélks. Vid handlaugar skulu vera sapuskammtarar, einnota handpurrkur og gerileydandi logur.
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Umbhverfi og naesta nagrenni:
Tryggja skal ad éhreinindi berist ekki i matvéruna fra umhverfinu. Matveelafyrirteeki, mega ekki vera i
beinu sambandi vid 6skyldan atvinnurekstur.

Husakynni:

Huasakynni skulu vera i samraemi vid dkvaedi byggingarreglugerdar um atvinnuhdsnaedi.
Salernisherbergi ma ekki opnast beint inn i rymi par sem matveali eru medhéndlud (buningsklefi
naegir sem fordyri).

Matvaelageymslur:

A vinnslustad skal vera fullnaegjandi keeligeymsla sem tekur mid ad matvaelavinnslu sem par & sér
stad. Matvaelaframleidandi skal hafa yfir ad rdda naegilegu geymslurymi med videigandi hitastigi fyrir
vorur sinar, baedi hraefni og fullunnar vorur.

Hitameaelar skulu vera i 6llum keaelum og frystum. Hitastig skal maela reglulega og skra a.m.k. i byrjun
og lok hvers vinnudags (siritandi hitamaelar koma ad gédu gagni). Hitastig i kaelum skal vera 0-4°C og
frystum <-18°C.

Vinnslueldhdus:

Fleedi vorunnar og vinnsluferli skal vera skilgreint.

Adskilnadur skal vera milli svaeda par sem unnin vara er medhondlud og svaeda par sem unnid er med
hraefni.

G640 adstada skal vera til handpvotta.

G640 adstada skal vera til prifa a bunadi og geymslu hreinsiefna.

Ekki skal hleypa gestum inn i vinnslurymi an fullkomins hlifdarfatnadar.

Voérugeymslur:

Naegilegt rymi skal vera svo unnt sé ad halda dlikum vérutegundum adskildum. Par sem vorur eru i
umbudum er ekki eins mikil porf adskilnadar. Vorur skal geyma i hillum eda & brettum. Ekki skal
geyma vérur 4 gélfi. Oheimilt er ad nota innréttingar Ur 6vérdu timbri.

Fraedsla

Matvaelaframleidandi skal sja um ad:

9 Starfsfélk sem vinnur ad matvaelaframleidsluhafi kynnt sér baeklinginn "Med allt @ hreinu" og
umgengnireglur fyrirtaekisins.

1 Ahersla sé 16gd & fraedslu um 6rverur, mikilvaegi hreinlaetis, hitastig, tima, haettu & krossmengun
o.s.frv.

9 Leidbeinandi merkingar og skilti séu notud.

Vinnufatnadur

Matvaelaframleidandi skal sja um ad:

Adstada sé til handpvottar skal vera adur en farid er inn a vinnusveaedi.

Vinnufatnadur sé pveginn vid vidurkenndar adstaedur.

Snagar séu baedi fyrir vinnufot og fot starfsfdlks og adstada til fataskipta.

Ad notad sé harnet eda sambaerilegur bunadur sem hylur allt harid.

Sérstakur skéfatnadur sé notadur i vinnslurymi.

Einnota hanskar séu notadir vid medhondlun & vidkveemri voéru. Hlifdarfatnadur skal notadur par
sem vid a.

91 Til stadar sé hlifdarfatnadur fyrir vidgerdarmenn, eftirlitsmenn og adra gesti.

= =4 =4 =4 -4 =9
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Innra eftirlit - HACCP

I Marveelaframleidandi sem framleidir séluvoru skal hafa og vinna eftir geedahandbdk og halda skra
um framvindu framleidslunnar.

9 Tekid skal mid af adferdum HACCP vid greiningu heettumarka. Mikilveegt er ad greining sé
vondud.

1 Gera skal flaedirit og haettugreiningu par sem fram koma mikilveegir -eftirlitsstadir og
vidmidunarmaork.

Hreinlaetisaatlanir - prif:

9 Hreinlaetisazatlanir séu skriflegar — baedi fyrir vinnslurymi og geymslurymi

9 Tidni skraninga: pa daga sem vinnsla fer fram.

9 Heilsufarsskyrslur atfylltar fyrir alla starfsmenn. Laeknisskodanir ef astaeda pykir til.

 Umgengnisreglur purfa ad vera itarlegar. Almennar umgengnireglur fyrir alla starfsmenn, en
sérstakar reglur fyrir einstaka framleidslu ef purfa pykir..

 Meindyravarnir eins og i 68rum matvaelafyrirtaekjum.

Stjornun a hitastigi:

9 Tidni meelinga og skraninga hitastigs i 6llum keeli- og frystieiningum skal fara fram i byrjun og lok
hvers vinnudags.

Eftirlit med vorumottoku:

Matvaelaframleidandi skal sja um ad:

9 Skoda umbudir og merkingar.

9 Athuga astand flutningabila og eftir atvikum meaela hitastig.
9 Skra oll frabrigdi fra merkingarreglum.

Vidbrogd viod fravikum:
1 Akvedin séu skrifleg vidbrogd vid 6llum fravikum og skilgreind vidmidunarmérk (vikmaork).

Vorulysingar:

Matvaelaframleidandi skal sja um ad eftirtaldir paettir séu adgengilegir fyrir eftirlitsadila:
1 Uppskriftir.

T Innihaldslysingar.

9 Voérumerkingar

Abyrgdarskipting:
9 Skilgreint sé hver ber abyrgd a hverjum einstokum paetti matvaelavinnslunnar og eftirlitsins.

Umhverfismal

Fraveitulagnakerfi frd vinnslusélum skal vera adskilid fra fraveitulagnakerfi starfsmannaadstodu.
Lifreenan urgang skal ekki geyma i vinnslusal. Sorpgamar skulu avallt vera lokadir.

Um medferd oliu fer skv. reglugerd nr. 35/1994 um varnir gegn oliumengun fra starfsemi i landi.
Medferd spilliefna skal vera i samraemi vid gildandi reglur. Kaelikerfi og kzelimidlar skulu vera i
samraemi vid reglur par um.

Annad er vardar matvalavinnslur:

9 Geymslupolsakvordun fyrir alla matveelaframleidslu er naudsynleg med gerlarannsdknum og/eda
skynmati.

9 Rannsdknir a framleidslu til ad tryggja geedi vorunnar.

9 Merkingar voru i samraemi vid gildandi reglugerdir.
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